
Thé japonais 国産紅茶 bio 抽出時間２分
－さやまかおり
　浅めに発酵させた、若い青い香りと後味がさわやかな紅茶です。 

－さやまかおりと薔薇
　春摘みの紅茶に、国産バラをベースにブレンドしました。
　優雅な香りの自信作です。特別な時間をお楽しみ下さい。

－さやまかおり上紅茶
　太陽の陽射しでしなびさせ深めに発酵させた、芳醇な紅茶です。
　ほのかな花のような香りコクのある後味が特徴です。
　夏の暑い時に、水出し紅茶としても美味しく頂けます。

－烏龍茶
　国産にもウーロン茶があるのをご存知ですか？
　国産のウーロン茶が珍しい中、無農薬・無化学肥料の烏龍茶は貴重なのです。
　ウーロン茶好きにも、たまらないウーロン茶です。

－さやまかおり生姜紅茶
　オリジナルの紅茶に、自家製 乾燥生姜をブレンドした女性に人気の
　ブレンドティーです。冬はもちろん、夏にもさっぱりと飲んで頂けます。

－島原有機紅茶とサフラン
　浅めに発酵させた渋みの少ない甘い紅茶と紫色の美しいサフランの香りと共に

－島原有機紅茶と木苺
　浅めに発酵させた渋みの少ない紅茶と自生野苺の甘味と優しい酸味の果実香が麗しい

－華美茶
　島原和紅茶にバラ、菊、クコの実、島原いちごをブレンドし華やいだ香りの和紅茶です。

－熊本水俣天の茶園 上級かぶせ茶
　熊本水俣標高５００ｍの高地で３０年以上、無農薬・無化学肥料にこだわって栽培しています。
　甘味、旨味、苦味、若干の渋みの調和の取れた煎茶です

－熊本水俣天の茶園 上級玉茶
　茶の葉を丸く仕上げた緑茶のことです。
　味は、一般的なお茶の渋さがなく、まろやかな味わいでクセのない風味です。
－冷茶　京都宇治水出し玉露　 non bio
　玉露の旨味を８時間掛け抽出したまろやかな風味
－京都宇治玉露ほうじ茶　 non bio
　玉露の高貴な香りを焙じて芳しく仕立てました。
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